Gundel palacsinta

Tészta:

200 g Mester palacsintapor

450 ml szoda

2 tojas

2 evOkanal étolaj a tésztaba, (esetleg plusz olaj a siitéshez)

Toltelék:

200ml tej

100g cukor

1 citrom reszelt héja
250g dio

2 evOkanal mazsola
1 evOkanal rum

Ontet
100g csoki
2 evokanal étolaj

Elkészitése:

A palacsinta tészta hozzavaldibol elkészitjiik a tésztat 30 percig allni hagyjuk, majd mindkét
oldalat palacsinta siitdben megsiitjiik.

A tejet felforraljuk és a daralt didra ontjiik, majd hozza tessziik a cukrot, citrom héjat
mazsolat, és a rumot. Ezzel a toltelékkel toltjiik meg a palacsintakat . A csokit megolvasztjuk
¢s talalaskor csurgatjuk a palacsintara, aki nagyon édes szaju még porcukrozhatja is.



